
Mousserend   
Cava Brut, Familia Oliveda, Girona 7,7 35 
Champagne André Robert ‘Blanc de Blancs’ 13,8 72 
   
White   
2022 Pinot Grigio, Giovanni Fattori, Veneto 5,9 28 
2022 Verdejo, Bodega Garciarevalo, Rueda 5,4 25,5 
2021 Chardonnay ‘Le Patapouf’, Languedoc 7,6 35 
2021 Sauvignon Blanc ‘Quincy’, Loire 
2022 Viognier, Anthus, Pays d’Oc 

8 
7,8 

40 
37,5 

2022 Grüner Veltliner, Löss, Gobelsburg 6,8 32,5 
2022 Riesling ‘Schiefer’, Graf von Kanitz 7,6 35 
2022 Txakolina, Txomin Etxaniz, Getariako 8 40 
   
Rosé   
2022 Rimauresq Cru Classé, Provence 8,7 45 
2022 ‘Amour’ de Gris, Pays d’Oc 6,5 30 
 
Red 

  

2019 Spätburgunder Trocken, Weingut König 7,5 35 
2020 Tinto Rias Baixas ‘El Rebelde’, Galicië 7,9 37,5 
2021 Garnacha, Hilanda, Jumilla 5,4 25,5 
2021 Herdade de São Miguel, Alentejo 6,8 32,5 
2019 Tempranillo, La Granja, Castilla y Leon 8,7 43,5 
2021 Negroamaro, l’Essenza di Puglia 7,8 35 
   
0,0% Alcohol   
Sparkling Rosé, Vinada (200 ml) 9,5  
   

Bouzy Plateau’s  
Jamon Iberico 16,9 
Charcuterie 16,9 
Fromage 15,5 
Plateau Bouzy 28,5 
  
Flammkuchen  
Classic Emmentaler and speck 11,9 
Jamon Serrano Rucola and truffle 13,9 
Feta Spinach and sundried tomato 12,9 
Spicy Salami and blue cheese 
Salmon honey-musterd dill 

13,5 
15 

  
Bar food  
3 Oysters 
Smoked salmon, crème fraîche, knäckebröd 

10,9 
12,5 

Bruschetta tomato 5,7 
Crispy chicken, yoghurt, herb sauce 11 
Sardines a la Antigua 11,5 
Olives 5,5 
Cheese sticks 7,8 
Shrimp croquet 9,9 
Bitterballen 7,8 
Prawn Cakes 
 
 

11,7 

  
  
  



  
  
  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


